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|  dinner menu



Bread with Smyrna dip
Ψωμάκι με Σμυρναίικο vτιπ 
2 per person / το άτομο 

ROASTED SQUID
Citrus sauce 
ΨΗΤΟ ΚΑΛΑΜΑΡΙ
Σως εσπεριδοειδών
17

NAXIAN GRUYERE & PASTIRMA KADAYIF	
Tomato cream, peppers
ΚΑΝΤΑΪΦΙ ΜΕ ΓΡΑΒΙΕΡΑ ΝΑΞΟΥ & ΠΑΣΤΟΥΡΜΑ
Κρέμα τομάτας, πιπεριές
14

“DOLMADAKIA” (STUFFED VINE LEAVES)				  
Rice, Naxian herbs
ΝΤΟΛΜΑΔΑΚΙΑ ΓΙΑΛΑΝΤΖΙ
Ρύζι, μυρωδικά Νάξου
12

MEATBALLS & FRENCH FRIES						    
100% minced beef
ΚΕΦΤΕΔΑΚΙΑ & ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ
100% μοσχαρίσιο κιμά
13

PRAWN TEMPURA								      
Sesame oil dressing, sweet potato chips
ΓΑΡΙΔΑ ΤΕΜΠΟΥΡΑ
Ντρέσινγκ σησαμέλαιο, τσίπς γλυκοπατάτας
16

NAXOS									       
Baby tomatoes, cappers, peppers, onion, Cretan cucumber, 
bar ley rusk,’’xinomizithra’’ (sour cream cheese)
ΝΑΞΟΣ
Τοματίνια, κάπαρη, πιπεριές, κρεμμύδι, ξυλάγγουρο, 
κρίθινο παξιμάδι, ξινομυζήθρα
15

SMYRNA									       
Green salad, cucumber, cashew nuts, legumes, 
pomegranate, chickpea, tahini dressing
ΣΜΥΡΝΗ
Πράσινη σαλάτα, αγγουράκι, κάσιους, ρόδι, ρεβύθια, ντρέσινγκ ταχίνι
14

TABBOULEH		 							     
Fresh chicken fillet, cucumber, tomato, fresh Naxian herbs
ΤΑΜΠΟΥΛΕ
Φρέσκο φιλέτο κοτόπουλο, αγγούρι, τομάτα, φρέσκα μυρωδικά Νάξου
13

MUSHROOM RISOTTO					   
Mushroom variety
ΡΙΖΟΤΟ ΜΑΝΙΤΑΡΙΩΝ
Ποικιλία μανιταριών
18

PRAWN LINGUINE							    
Fresh tomato sauce, fresh herbs
ΛΙΝΓΚΟΥΙΝΙ
Σάλτσα φρέσκιας τομάτας, φρέσκα μυρωδικά
19

MOYSAKAS A’LA MINUTE						   
Mushed potato, aubergine puree, 100% minced beef
ΜΟΥΣΑΚΑΣ Α’LA MINUTE
Πουρές πατάτας, πουρές μελιτζάνας, 100% μοσχαρίσιο κιμά
16

CHICKEN SMYRNA FLAVOR					   
Rice,vegetables
ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΜΕ ΑΡΩΜΑ ΣΜΥΡΝΗΣ
Ρύζι, λαχανικά
15

SPAGHETTI MEATBALLS SOUTZOUKAKIA			 
ΣΠΑΓΓΕΤΙ ΜΕ ΣΟΥΤΖΟΥΚΑΚΙΑ
14

KEBAB								      
Roasted tomato, homemade pitta bread, yoghur t quenelle
ΚΕΜΠΑΠ
Ψητή τομάτα, χειροποίητες πιτούλες, κενέλ γιαουρτιού
22

HUNKAR BEGENDI							    
Naxian beef, aubergine
ΧΟΥΝΚΙΑΡ ΜΠΕΓΙΕΝΤΙ
Ντόπιο μοσχάρι Νάξου, μελιτζανες
20

PICANHA & SAUTED VEGETABLES				  
Potatoes, mushrooms, echalote
ΠΙΚΑΝΙΑ & ΣΩΤΕ ΛΑΧΑΝΙΚΑ
Πατάτες, μανιτάρια, κοκάρι
35

FRESH FISH FILLET							     
Celer y root  sauce, local greens
ΦΙΛΕΤΟ ΦΡΕΣΚΟΥ ΨΑΡΙΟΥ
Σώς σελινόριζα, ντόπια χορταρικά
38

A P P E T I Z E R S
Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α

S A L A D S
Σ Α Λ ΑΤ Ε Σ

M A I N  C O U R S E S
Κ Υ Ρ Ι Ω Σ  Π Ι ΑΤΑ



D E S S E RT S
ΓΛΥ Κ Α

BAKLAVAS & ‘’KAIMAKI’’ ICE CREAM				  
ΜΠΑΚΛΑΒΑΣ & ΚΑΪΜΑΚΙ ΠΑΓΩΤΟ
12

‘’MPOUGATSA’’ BITES 
& HOMEMADE CINNAMON ICE CREAM			 
Fresh local milk
ΜΠΟΥΓΑΤΣΑΚΙΑ 
ΣΠΙΤΙΚΟ ΠΑΓΩΤΟ ΚΑΝΕΛΛΑ
Φρέσκο τοπικό γάλα
12

CHOCOLATE PAVÉ 
& FRAMBOISE CREAM						    
PAVÉ ΣΟΚΟΛΑΤΑ 
ΜΕ ΚΡΕΜΑ ΦΡΑΜΠΟΥΑΖ
12

YOGURT & SPOON SWEET					   
Quince / Cherr y
ΓΙΑΟΥΡΤΙ & ΓΛΥΚΟ ΚΟΥΤΑΛΙΟΥ
Κυδώνι / Κεράσι
8

Please let us know of any dietary preferences or food allergies 

we should be aware of in the preparation of your meal.

*Consuming raw or undercooked meats, poultry, shellfish, 

or eggs may increase your risk of foodborne illness, 

especially if you have cer tain medical conditions.


